
Pfcdicheif : Pcfhc Cfin
Cídageg : Maljagia Fiba, Gcijeic, Vicgibhc
M]``íg]ae : N/A ( Shmle LÙgfiaa, eii egh ib aggeablage )
Tmde de Pcfhc : Pcfhc Blabc LÙgfiaa
N]jeai de Sicfcg]hí : Dcil
Degfí d'a`ccc` : Ebjifcb ҄Ҍֈ
�`ejage : Vieilliggeaebh eb cijeg ibcl dcif dfígefjef la ffaācheif.
Teadífahife de Sefj]ce : Ebhfe ҋ֚C eh ֚҄҃C

Ncheg de Pfcdich]cb :
Vebdabgeg aabielleg, fefaebhahicb Ý bagge headífahife dcif
dfígefjef leg afęaeg.

s Pfcdcg di V]b :
Le Pcfhc Cfin LÙgfiaa Blabc cfffe ibe eldífiebce dílicahe eh
ffiihíe, cafachífighieie deg jibg LÙgfiaa.

D]gh]bch]cbg :
Mídaille d'Afgebh, Ccbccifg deg Vibg de Pcfhc.

s Sajc]f :
Le hefae "LÙgfiaa" gigbifie "lafae" eb dcfhigaig, ibdieiabh ibe
cefhaibe ccbcebhfahicb de gicfe.

NoàeɋɺLeÙɺinformaàionÙɺpréciÙeÙɺpeãöenàɺöarierɺenɺfoncàion
ɺdeÙɺloàÙɺeàɺdeÙɺmilléÙimeÙɺÙpécifiqãeÙɑ



Robe : Couleur dorée
brillante.
Nez : Arômes délicats de
fleurs blanches, d'agrumes,
et de fruits tropicaux.
Bouche : Douceur équilibrée
avec des notes de pêche,

d'abricot et une légère
touche florale.

Accords Mets-Vins :
Apéritif, foie gras, desserts
aux fruits, fromages à pâte
molle.

Garde : À boire jeune pour

profiter de sa fraîcheur.

Note: Les informations précises peuvent varier en fonction
 des lots et des millésimes spécifiques.


