
Pfcdicheif : Sabdeaab
Cídageg : Tibha Rcfin, Tcifiga Ffabca, Tcifiga Nacicba`
M]``íg]ae : N/A ( Shm`e Fibe Ribm, eii egh ib aggeab`age )
Tmde de Pcfhc : Pcfhc Ribm
N]jeai de Sicfcg]hí : Dcil
Degfí d'a`ccc` : Ebjifcb ҄Ҍ.҈ֈ
�`ejage : Viei``iggeaebh eb fĳhg de chðbe ( fcidfe ).
Teadífahife de Sefj]ce : Ebhfe ֚҄҇C eh ҄҉֚C

Ncheg de Pfcdich]cb :
Fefaebhahicb Ý headífahife ccbhfę`íe, giiji d'ib
jiei``iggeaebh eb fĳhg de chðbe.

s Pfcdcg di V]b :
Le Fibe Ribm Pcfhc de Sabdeaab cfffe ib íeii`ibfe ebhfe
ffaācheif eh ibhebgihí de ffiihg.

D]gh]bch]cbg :
Mídai``e d'Of, Ccbccifg deg Vibg de Pcfhc.

s Sajc]f :
Le ghm`e "Fibe Ribm" egh ccbbi dcif ga ^eibegge eh ga
jijacihí.

NoàeɋɺLeÙɺinformaàionÙɺpréciÙeÙɺpeãöenàɺöarierɺenɺfoncàion
ɺdeÙɺloàÙɺeàɺdeÙɺmilléÙimeÙɺÙpécifiqãeÙɑ



Robe : Rouge rubis intense.
Nez : Arômes de fruits
rouges, de cerise, et de
notes épicées.
Bouche : Fraîcheur fruitée,
avec des tanins souples.
Saveurs de fruits rouges bien
présentes.

Accords Mets-Vins :
Fromages à pâte persillée,
chocolat noir, desserts aux
fruits rouges.

Garde : Prêt à boire, mais
peut également être
conservé quelques années
pour développer des notes
plus complexes.

Note: Les informations précises peuvent varier en fonction
 des lots et des millésimes spécifiques.


