Q LES SECRETS D’UN PORTO

Fine Ruby Porto
Sandeman

Producteur : Sandeman

Cépages : Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional
Millésime : N/A ( Style Fine Ruby, qui est un assemblage)
Type de Porto : Porto Ruby

Niveau de Sucrosité : Doux

Degré d'alcool : Environ 19.5%

Elevage : Vieillissement en f(its de chéne ( foudre ).

Température de Service : Entre 14°C et 16°C

Notes de Production :
Fermentation a température contrélée, suivi d'un

vieillissement en f(ts de chéne.

A Propos du Vin:
Le Fine Ruby Porto de Sandeman offre un équilibre entre SAN DE

fraicheur et intensité de fruits.

PORTO.PORTUGAL

Distinctions :

Médaille d'Or, Concours des Vins de Porto. LALLIUD

A Savoir:

Le style "Fine Ruby" est connu pour sa jeunesse et sa

vivacité.

Note: Les informations précises peuvent varier en fonction
des lots et des millésimes spécifiques.

G20, G. SAXDEMAN and Soxs Co. L1



0 LES SECRETS D’UN PORTO

Robe : Rouge rubis intense.
Nez : Arbmes de fruits
rouges, de cerise, et de
notes épicées.

Bouche : Fraicheur fruitée, -

i

avec des tanins souples.
Saveurs de fruits rouges bien

présentes.
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Accords Mets-Vins :

Fromages a pate persillée,

HOUSE orF

chocolat noir, desserts aux

fruits rouges.

TH

Garde : Prét a boire, mais
peut également étre
conservé quelques années
pour développer des notes

plus complexes.
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Note: Les informations précises peuvent varier en fonction
des lots et des millésimes spécifiques.



